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COMPOSITIE VAN ZUIVEL INGREDIENTEN
protein NPN  ash  fat humidity lactose pH
% % van N % % % %
skimmed milk powder 35 6 8 0.7 3-45 50 6.00-6.60
sweet WP 1113 2030 7585 12 1545 70 6.00-6.60
factic acid wp 8105 5060 1013 12 1545 60 450510 protein= total nitrogen x
casein WP 911 2530 1012 <1 1545 70 5.60-6.60 Jones factor (6.38)
demineralizedwp 1214 20-30 25 12 1545 72 6.00-6.60 NPN = non-protein
nitrogen
portly deloctosed wp 2527 2530 1518 2-3 345 4548  6.00-6.60
wec 3075 515 68 315 3555 1850  6.00-6.60
whey permeate 04 >80 885 <1 1545 80-85  6.00-7.00
casein 90 0 <1 <1 68 0 430-5.00
caseinate 88 0 23« 24 0 6.00-7.00
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QUALITY MILK
Blue  Green Yellow  Red
Magere v 60% Y 30% XWPC v 30%
melkpoeder
Eiwit 24,5 22,5 21,5 20,5
Vet 185 185 175 185
Aangezuurd e -
Etherische olién v v v v
Progres v v v v
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HET BEGINT MET CONSTANT HOOGWAARDIGE KWALITEIT GRONDSTOFFEN

Verschil in oplosbaarheid

STREMMING MAGERE MELKPOEDER

Effect 90% vs. 98% oplosbaarheid:

- 57 gram/kalf/dag minder groei gedurende 25 weken

+ grijze stijve mest

98%
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EIWIT EFFICIENTIE | WELK DEEL WORDT GEBRUIKT?

Eiwit in kalvermelk
m .

Product 123% Product 223%

Verteerbaar = Onverteerbaar NN

VITAL-ID PRECISION SUPPORT

+ Probiotica en essentiéle olién

+ Dosto natuurlijke oregano-olie

* Vetzuren en emulgatoren

« Progres®

PREBIOTICA & PROBIOTICA

* Vitaminen, mineralen en spoorelementen

* Probiotica: gunstige bacterién
E 1700 Lactobacillus Subtillus
E 1700 Lactobacillus Licheniformis
 Positief effect op de darmflora en
verlaagt het risico op pathogenen
= Verhoogt de enzymproductie

* Prebiotica: substraat voor fermentatie

door gunstige darmbacterién

— Stabiele vertering

Ruw eiwit = N x Jones factor (6.25 of 6.38)

Werkelijk eiwit =
verteerbaar vs. onverteerbaar

Verteerbaarheid hangt af van:
+ type eiwit
+ enzym capaciteit van het dier

“Metaboliseerbaar/bruikbaar” eiwit
+ lever capaciteit
+ aminozuur profiel
+ beschikbare energie

Product 3 26%
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ETHERISCHE OLIEN

* Etherische olién uit plantenextracten

* Hebben antimicrobieel effect

+ Afhankelijk van hun eigenschappen
werkzaam tegen bacterién, protozoén en
schimmels

Oregano-olie
* actieve component 0.a.:
+ Carvacrol en Thymol

= werking:
« sterke remming op verschillende pathogene
bacterién

PROGRES® INSIDE

—>Betere dierprestaties

* Ondersteuning van het afweersysteem
* Hogere groei
* Verbeterde voederconversie

* Betere financiéle resultaten

ANTIBIOTICA | FOKKALVEREN

Individuele antimicrobiéle behandelingen

l} "

Contrel Progres®

Behandelingen

habveren
o 3 weken gevoerd i met Denamilk Excallens.
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VETTEN EN OLIEN

Hoge kwaliteit, “humane kwaliteit” vet

Excellente vertering (>95%)

Goed niveau en ratio omega 6:3 (5-10:1)

* Voor celontwikkeling en glimmende kalveren

Hoog niveau aan middellange keten vetzuren

« Effect tegen Clostridium

Constante neutrale smaak & geur

Makkelijk “oplosbaar”

Palm, kokos, raap, soja 'DENKAVIT

KARKASGEWICHT & VOERCONVERSIE | BLANKVLEESKALVEREN

Karkasgewicht op 182 dagen Voerconversie
153 19
152 188
151 185
150 184
149 182
128 18
17 178
16 176
u Control = Control = Progres

Onderzoek uitgevoerd door Denkavit bij 561 blankvleeskalveren, die een
standaard kalvermelk met (0,1%), of zonder, Progres verstrekt kregen.

Progres: +3,6 kg karkasgewicht en -0,07 voerconversie G ENKAVIT

BEDANKT VOOR JULLIE
AANDACHT

CDENKAVIT

GROEIEN DOE £ SAMEN



